Catering und
Bankette




Oetwil am See

Sehr geehrte Gaste

Sie moéchten lhre Freunde zu einer kleinen, feinen Kaffeepause einladen oder Ihre Arbeitskollegen
zu einem kreativen Stehlunch bitten? Ein gediegener Apéro, ein Abendessen oder ein grosses Fest
mit lhrer Familie stehen bevor? Worum auch immer es geht: Uberlassen Sie uns die Organisation
und Durchfiihrung!

Lassen Sie uns an lhren Ideen und Vorstellungen teilhaben, damit wir Ihnen das passende Angebot
prasentieren kénnen. Und worauf Sie sich besonders freuen dirfen: Hohe Qualitat zu verniinftigen
Preisen und ein herzlicher Service sind unsere Visitenkarte.

Wir freuen uns darauf, Sie und lhre Gaste zu verwodhnen.

Oetwil am See, April 2021
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Paul Cukov
Leiter Restauration

Kontakt:

Clienia Schlossli AG
Restaurant Terrasse, Catering
Paul Cukov

Schldsslistrasse 8

8618 Oetwil am See

Telefon: +41 44 929 83 30
E-Mail: gastro.schloessli@clienia.ch
Web: www.clienia-gastro.ch
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Kalt (Bestellfrist 2 Werktage)

Rohschinken-Rolle gefiillt mit Rucola und Parmesan
Brie de Meaux auf Birnenbrot

Gemiisecrudité im Krauterquark im Glas

Crevette CaMau auf Papaya Salat (pikant)
Klassischer Hummus mit Fladenbrot

(bestellbar ab 5 Portionen)

Rauchlachs auf marinierter Zucchetti und Koriander-
Minze-Sauce

Vitello tonnato nach Schléssli-Art

(bestellbar ab 10 Portionen)

Bruschetta mit Tomatenwirfeln und Basilikum zum
Selberbelegen

Wraps gefiillt mit;  (Bestellfrist 3 Werktage)
Frischkase und Lachs
(bestellbar ab 8 Stiick)
Doérrtomaten und Feta
(bestellbar ab 8 Stiick)

Warm (Bestellfrist 2 Werktage)

Mini-Chiechli assortiert

(Spinat, Kése und Quiche-Lorraine)
Mini-Schinkengipfel

Samosa mit Poulet

Samosa mit Gemuse

Frihlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce
Rindfleischbéllchen mit wirziger Tomatensauce
(bestellbar ab 5 Stiick)

Satay-Spiessli mit Erdnussbuttersauce
(bestellbar ab 5 Stiick)

Sandwiches und Canapés (Bestellfrist 2 Werktage)

Silserli assortiert:

Ei, Frischkase mit Krautern oder Thon

Salami, Kochschinken, gegrilltes Gemuse, Brie de
Meaux oder Hartkase

Rauchlachs, Rindstatar, Blindner Fleisch oder
Parmaschinken

Canapés:

Ei, Frischkase mit Krautern oder Thon

Salami, Schinken, grilliertes Gemuse, Brie de Meaux
oder Hartkase

Rauchlachs, Rindstatar, Blindner Fleisch oder
Parmaschinken

Z'Vieri-Plattli  (Bestellfrist 2 Werktage)

Schweizer Kése und Trockenfleischvariation garniert mit
verschiedenem Essiggemuse und gemischten Brotchen

Stiick
Stiick
Glas
Schalchen
Schalchen
Schalchen
Schalchen

Stiick

Stiick

Stiick

Stick
Stick
Stick
Stick
Stick
Stiick

Stick

Stick
Stick

Stick
Stiick
Stiick

Stiick

pro Person

Oetwil am See

Intern
CHF

1.80
2.50
3.00
4.50
4.00
4.50
4.50

2.00

1.80

1.80

2.50
3.00
3.00
3.00
2.50
2.50

3.50

2.50
3.00

3.50

2.00

2.50

3.00

15.00

Extern
CHF

2.70
3.80
4.50
6.80
6.00
6.80
6.80

3.00

2.70

2.70

3.80
4.50
4.50
4.50
3.80
3.80

5.30

3.80
4.50

5.30

3.00

3.80

4.50

22.50



Oetwil am See

Ob Sie ein Menl mit lhren Géasten am festlich gedeckten Tisch, als Stehlunch oder als Flying Meni
geniessen mochten, entscheiden Sie selber. Lassen Sie sich von unseren Vorschlagen inspirieren.
Natlrlich machen wir lhnen gerne auch individuelle Vorschlage je nach Art des Anlasses.

Intern Extern

Fleisch (Bestellfrist 2 Wochen) g;(l):o (13;'0':00

Vitello Tonnato nach Schlossli-Art
(Kalbsriicken, Saku-Thunfisch «Salsa di tonno» , Balsamicozwiebeln,
Enokipilze, frittierte Kapern und Rucola)

*kk

Sous-Vide gegarte Maispoulardenbrust, Beluga-Linsen, Granatapfelkerne,
Erbsen, Spargel und Rosmarinschaum

*k%k
Blumenkohl-Velouté mit Blumenkohlpuree, Blumenkohl-Crumble und Triiffel
*k%k

Zweierlei von Kalb und Rind (Backchen und Filet), Kartoffelpiiree mit
Rostzwiebeln, sautierte Krautersaitlinge, Fingerkarotten und Portweinjus

*kk

Mango-Mousse mit Erdbeer-Créme und Meringues

Fisch (Bestellfrist 2 Wochen) 88.00 110.00
Saku-Thunfisch im Sesammantel mit Wakame, marinierten Kefen, Wasabi-
Schaum, Seehasen-Kaviar und Algenchips

*%%

Meeresfrichtesalat nach Schlossli-Art
(Pulpo, Calamari, Olivendél-Limetten-Emulsion, Tomaten und Kerbel-Ol)

*kk

Zitronengrass-Ingwer-Velouté mit glasierter Jakobsmuschel, Randenpiree,
Koriander-Ol und Lauchstroh

*kk

Sautiertes Ora-King-Lachsfilet mit Erbsenpiiree und gerdsteten Pinienkernen,
konfierte Cherry-Tomaten, Enokipilze, Krustentierjus und Pommes Noisette

*%%

Zweierlei Mousse (Weisse Schokolade und Yuzu) mit Yuzu-Créme und
Meringues

Grillbuffet Fleischvariante  (Bestellfrist 1 Woche) 59.50 69.50

Rindsentrecote, Lammnierstiick, Pouletbrust und kleine Kalbs-,
und Bauernbratwirste (250 Gramm Fleisch pro Person)

Grillbuffet Vegetarische Variante  (Bestellfrist 1 Woche) 49.50 59.50

Gegrillte Portobello-Pilze, Halloumi, Vegetarische-Burger und Tofu-
Gemiusespiesse

Grillbuffet-Beilagen: Baked Potatoes mit Sauerrahm, Kartoffelsalat, italienischer Gemusesalat,
saisonaler Blattsalat und Korb mit Mini-Brotli.

Auf Wunsch grillieren wir grosse Stiicke auch in unserem Smokey-Grill. Gerne beraten wir Sie.



Suss und fruchtig
(Bestellfrist 2 Werktage, bestellbar ab 5 Stiick)

Mousse au Chocolat
Panna cotta mit Fruchtmark
Fruchtsalat

Patisserie (Bestellfrist 3 Werktage)

Schldssli-Créemeschnitte
Schldssli-Cremeschnitte am Meter
Hausgemachtes Minigeback
Hausgemachte Pralinés

(Oktober bis Méarz)

Beeren-Muffin

Erdbeertortli

(April bis September)

Vermicelles

(Oktober bis Marz)

Mini-Patisserie (Bestellfrist 3 Werktage)

Mini-Crémeschnitte
Mini-Erdbeertortli

(April bis September)
Mini-Vermicelles
(Oktober bis Marz)
Schoggikopf

(bestellbar ab 10 Stiick)
Eclair

(bestellbar ab 10 Stlick)

Torten (Bestellfrist 5 Werktage)

Schokoladentorte

Vanilletorte

Schwarzwalder-Torte

Quarktorte
Aromen: Erdbeere, Himbeere, Heidelbeere, Mango, Passionsfrucht

Glas
Glas
Glas

Stick
Meter
Stick
Stick

Stiick
Stiick

Stiick

Stlick
Stiick

Stiick
Stiick

Stiick

20 cm
26 cm

20cm
26 cm

20cm
26 cm

20 cm
26 cm

Oetwil am See

Intern Extern
CHF CHF

3.50 5.30
3.50 5.30
3.50 5.30
3.50 5.30
80.00 120.00
0.80 1.20
1.20 1.80
2.50 3.80
4.00 6.00
4.00 6.00
2.50 3.80
1.80 2.70
1.80 2.70
2.50 3.80
2.50 3.80
24.00 30.00
32.00 40.00
24.00 30.00
32.00 40.00
24.00 30.00
32.00 40.00
24.00 30.00
32.00 40.00



Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser Elmer mit/ohne Kohlensaure

Mineral PET mit/ohne Kohlenséure
Orangensaft Michel Premium
Orangensaft Michel Premium
Apfelsaft Ramseier
Coca-Cola

Cola Zero

Schorle

Sinalco Orange

Rivella Rot

Rivella Blau

Ice Tea

Pepita

Focus Rot

Focus Gelb

Red Bull

Kaffee/Espresso

Tee

Kaffee/Espresso/Tee mit Guetzli

Bier
Appenzeller Qudlifrisch

Appenzeller Sonnwendig alkoholfrei

Hausgemachte Getréanke
Frichtebowle ohne Alkohol
Frichtebowle mit Alkohol

Hausgemachter Eistee
(bestellbar ab 5 Liter)

0.75 Liter
0.5 Liter
1.0 Liter
0.25 Liter
1.0 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.5 Liter
0.25 Liter
Tasse

Tasse

Portion

0.33 Liter

0.33 Liter

1.0 Liter
1.0 Liter

1.0 Liter

Oetwil am See

Intern Extern
CHF CHF
6.00 6.50
2.60 4.00
7.00 7.50
2.80 3.50
7.00 7.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.60 4.50
3.30 4.50
2.30 3.50
2.80 3.50
3.60 4.50
4.00 4.50
4.00 4.50
15.00 17.00
25.00 27.00
14.00 16.00



Schaumwein/Champagner

Ponte Prosecco, Viticoltori Ponte, Italien, Treviso

Bollinger Spezial Cuvée, Champagner Bollinger,
Frankreich, Champagne

Weisswein

Sauvignhon Blanc, Weinbau Wetli, Schweiz, Mannedorf
Petite Arvine, Cardonier & Lamon, Schweiz, Wallis
Rueda Verdejo, Bodegas Beronia, Spanien, Rueda

Weissburgunder Fels am Wagram, Weinhof Waldschiitz,
Osterreich, Niederosterreich

Roero Arneis, Guidobono, ltalien, Roero

Rosé

Rosalie Méditerranée rosé, Robert Brunel, Frankreich,
Méditerranée

Rotwein

Pinot Noir Classic, Weingut Hermann, Schweiz,
Graubuinden

Gamaret Blauburgunder, Weinbau Wetli, Schweiz,
Mannedorf

Rioja Reserva, Bodegas Beronia, Spanien, Rioja

Seleccidn Especial, Abadia Retuerta, Spanien, Castilla y
Leon

Lagone, Aia Vecchia, Italien, Toscana

Kleinformate

Yvorne, Deviniere, Schweiz, Waadtland

Pinot Noir Classic, Weingut Herrmann, Schweiz,
Graubilinden

0.75 Flasche

0.75 Flasche

0.75 Flasche
0.75 Flasche
0.75 Flasche

0.75 Flasche

0.75 Flasche

0.75 Flasche

0.75 Flasche

0.75 Flasche

0.75 Flasche
0.75 Flasche

0.75 Flasche

0.5 Flasche
0.5 Flasche

Oetwil am See

Intern
CHF

33.00

65.00

40.00
39.00
32.00

35.00

36.50

33.00

40.00

38.00

34.00
53.00

41.00

23.00
26.00

Extern
CHF

39.00

75.00

46.00
45.00
37.00

40.00

41.00

38.00

46.00

44.00

39.00
59.00

47.00

26.00
31.00



Pro Person und halben Tag

(Bestellfrist 2 Werktage)

Just Drinks

unsere klassische Getrankeauswahl: Kaffee/Espresso (bio- und-fairtrade-
zertifiziert), Kaffeemaschine im Seminarraum, Sirocco-Tee verschiedene
Aromen (biozertifiziert), Mineralwasser EImer mit und ohne Kohlensaure

Z'Nuni Classic
unsere klassische Getrankeauswahl, dazu ein Korb mit gemischten Gipfeli
und Brotli

Z'Nuni Deluxe
unsere klassische Getrankeauswahl, dazu eine Auswahl an gemischten
Gipfeli, Brétli und saisonalen Friichten

Z'Nuni Classic Plus
mit Orangensaft

Z'NUni Deluxe Plus
mit Orangensaft

Z'Vieri Classic
unsere klassische Getrankeauswahl, dazu eine Auswahl an hausgemachten
Minigebacken

Z'Vieri Deluxe
unsere klassische Getrankeauswahl, dazu eine Auswahl an hausgemachten
Minigebacken und saisonalen Friichten

Z'Vieri Classic Plus
mit Apfelsaft

Z'Vieri Deluxe Plus
mit Apfelsaft

Winter Spezial (verfligbar von Oktober bis Marz)
unsere klassische Getrankeauswahl mit Pralinés und saisonalen Friichten

Al IN im Kafi (nur nach Absprache mit Leitung Restauration verfiigbar)
Mineralwasser Elmer mit/ohne Kohlensaure im Raum. lhre Gaste haben freie
Wabhl fir ein Getrank und ein Geback, Sandwich oder Patisserie im Kafi.

Optional kénnen Sie lhre Auswabhl verfeinern mit:

Fruchtsalat im Glas Stiick
Hausgemachtes Birchermuesli Stiick
Gemusesticks Stiick
Smoothie im Shotglas Stiick
Lunch

Oetwil am See

Intern
CHF

5.50

7.50

9.00

8.50

10.00

7.50

9.00

8.50

10.00

10.00

7.50

3.00

3.00

3.00
3.50

Extern
CHF

7.00

9.00

10.50

10.00

11.50

9.00

10.50

10.00

11.50

11.50

9.50

4.50

4.50

4.50
4.00

Pausen sind meist kurz bemessen. In unserem Selbstbedienungsrestaurant «Terrasse» finden Sie

ein reichhaltiges Salat- und Beilagen-Buffet, Tagesmenis und einen A-la-Carte-Corner. Gerne

reservieren wir einen Tisch fir Sie und lhre Gaste.



Oetwil am See

Raum Basiseinrichtung Max. Kapazitat/ Bestuhlung Bemerkung
C039 Mehrzweckraum U-Form mit Tischen 26 Pers. Bestuhlung
Lausanne 10 Tische, 45 Stuhle Blocktisch 26 Pers. erfolgt nach
87m? Beamer und Leinwand Karrée- Form Wunsch

Miete extern
CHF 200.00

PC fix

1 Flip Chart, 3 Pinnwande
1 Moderatoren-Koffer
Stereoanlage

26 Pers.
Konzert 45 Pers.
Stuhlkreis 30 Pers.

C046 Locarno
34m?

Miete extern
CHF 150.00

Fixbestuhlung

ovaler Tisch fur 12 Pers.
1 ovaler Tisch, 12 Stihle
Beamer und Leinwand
PC fix

1 Flip Chart

C220 Luzern

Fixbestuhlung

U-Form mit Tischen 22 Pers.

Bestuhlungs-

46m? Karrée- Form fur 22 Pers. Blocktisch 16 Pers. anderung
10 Tische, 22 Stuhle Konzertbestuhlung 22 Pers. eingeschrankt
Miete extern Beamer maoglich
CHF 200.00 PC fix
1 Flip Chart, 4 Pinnwande
1 Moderatoren-Koffer
Hellraumprojektor
C105 Stibli Fixbestuhlung optimal fur
27m?2 rechteckiger Tisch fur 8 Pers. Mittagessen
Langer rechteckiger Tisch, 8 Méglichkeit fir
Miete extern Stiuhle eigene
CHF 75.00 Sitzgruppe 4 Sessel Kaffeemasch.
PC fix
Bildschirm/ TV
C106 Restaurantbestuhlung teilbar mit Trennwand Bestuhlung
Restaurant 43 Tische, 172 Stiuhle Konzert 180 Pers. nach Wunsch
Terrasse Balkon Bankett 220 Pers. maglich

Miete extern
CHF 400.00

Balkonbenutzung bei gutem
Wetter

10




Oetwil am See

Raum Basiseinrichtung Max. Kapazitat/ Bestuhlung Bemerkung
S153 Fixbestuhlung - U-Form mit Tischen nach 9.00Uhr
Konferenz- Karrée- Form fiir 22 Pers. - 30 Pers.(eng) Bestuhlung
raum 27 Stihle aussen herum - Blocktisch 28 Pers. nach Wunsch
89m?2 - 6 Tische, 49 Stihle - Konzertbestuhlung 66 maoglich

Miete extern
CHF 300.00

- Beamer und Laptop

- 1 Flip Chart

- 1 Moderatoren-Koffer
- Hellraumprojektor

- Multimediaanlage

- Musikboxen

- Terrassenzugang

Pers.
- Stuhlkreis 30 Pers.

S154 Ligerz
38m?

Fixbestuhlung
Karrée-Form fur 18 Personen
- 6 Tische, 21 Stihle

Miete extern - PCFix
CHF 150.00 - Bildschirm / TV
- 1 Flip Chart
- Terrassenzugang

S181 Gericht
16m?

Miete extern
CHF 100.00

Fixbestuhlung
Blocktisch fiir 9 Pers.
- 3 Tische, 9 Stuhle
- 1 Flip Chart

Gerne kénnen wir lhnen auf Wunsch eine Reihe technischer Gerate und weiteres Mobiliar reservieren.
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.
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Service und Mitarbeiterkosten

Es gelten folgende Stundenansétze (Anfahrt, Aufbau, Service, Abbau und
Ruckfahrt gelten als Arbeitszeit):

Kichenmitarbeitende
Servicemitarbeitende
Leitung Service / Kiiche

Nachtzuschlag ab 20 Uhr pro Stunde

Wochenend- und Feiertagszuschlag pro Stunde

Transportkosten

Die Verrechnung unserer Fahrzeuge variiert je nach Fahrzeug und Wegstrecke
(ab CHF 50.00)

Zapfengeld und Kuchengeld

Bevorzugen Sie es, lhre eigenen Weine oder Getranke mitzubringen, die durch
uns ausgeschenkt, gekuhlt oder bereitgestellt werden, dann verrechnen wir ein
Zapfengeld und eine Servicegebiihr als Pauschale pro Gast:

Alle Getranke durch den Veranstalter
Nur die Weine durch den Veranstalter

Méchten Sie ihren Kuchen selber mitbringen und durch uns servieren lassen,
dann verrechnen wir pro Gedeck

Geschirr

Mochten Sie fur lhren externen Anlass unser Geschirr sowie Tischwasche aus-
leihen? Bitte melden Sie sich bei uns. Die Mitarbeiter der Clienia-Gruppe be-
kommen 50 % Rabatt auf Geschirrmiete.

Mobiliar

Stehtische (Stuck)
Runde Banketttische fir maximal 8 Personen (pro Tisch)
Festbankgarnitur fir maximal 8 Personen pro Tisch (Garnitur)

Anzahl Gaste

Oetwil am See

Intern
CHF

12.00
8.00

2.00

7.50
15.00
7.50

Extern
CHF

59.00

55.00

65.00

7.00
7.00

Extern
CHF

15.00
10.00

2.50

15.00
30.00
15.00

Bitte teilen Sie uns mdglichst friihzeitig, spatestens aber sieben Tage vor Ihrem Anlass die definitive

Gastezahl mit. Die gemeldete Zahl von Gésten gilt als Basis fur die Verrechnung.
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Annullation

Bis 14 Tage vor dem Anlass kann dieser kostenlos storniert werden. Davon ausgenommen sind
allfallige bis zu diesem Zeitpunkt bereits entstandene Aufwendungen gegenuber Dritten, die die

Clienia-Gastro-Betriebe im Auftrag des Auftraggebers getatigt haben. Ab dem 7. Tag vor dem Anlass

werden die effektiv entstandenen Kosten verrechnet.

Parken

Auf unserem Areal steht Ihnen ein 6ffentlicher, geblhrenpflichtiger Parkplatz zur Verfigung. Fragen
Sie uns nach Parkgebihren.

Haftung

Bei allfélligen Schaden verursacht durch Veranstaltungsteilnehmer an Mobiliar, Textilien und
Gebéauden haftet der Veranstalter.

Rechnung

Verrechnung séamtlicher Catering-Kosten per Rechnung. Zahlbar innert 30 Tagen. Samtliche Preise
verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. Preisdnderungen sind vorbehalten.
MwsSt. Nr. CHE-113.983.862.

Daran gedacht?

Vielleicht helfen Ihnen folgende Hinweise, Ihren Anlass noch besser zu organisieren:

- Habe ich an ein vegetarisches Meni gedacht?

- Habe ich an die kleinen Géste gedacht? Wir bieten auch Kindermenus und Kinderstiihle.
- Habe ich Gaste mit Nahrungsmittel-Unvertraglichkeiten?

- Besteht ein Thema fir die Dekoration?

- Wie ist die An-und Abreise gelost?

- Ist die Anfahrt bekannt? Gerne tibermitteln wir Ihnen die Anfahrtsbeschreibung.

- Bendtigen Sie eine Ausschilderung fir lhren Anlass?

Wir sind nahe am Oetwiler Bushof und daher gut erreichbar.

Vertragsabschluss

Im Anschluss an Ihre Reservation erhalten Sie von uns eine schriftliche Reservationsbestatigung. Der

Vertrag zwischen den Parteien kommt erst mit dieser Bestatigung zustande.
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Aus Uberzeugung verwenden wir, wenn immer maglich, regionale und saisonale Produkte
Wenn nicht anders deklariert:

- Suisswasserfisch aus der Schweiz oder Europa

- Salzwasserfisch Aquakulturen oder Zucht

- Krustentiere MSC-zertifizierte Zucht

- Rind, Kalb und Schwein ausschliesslich aus der Schweiz (wenn immer mdglich Zircher Oberland)
- Geflugel aus der Schweiz

- Lamm aus Grossbritannien,

- Wild aus Deutschland und Osterreich

- Platte mit geschnittenen Fleisch- und Wurstwaren nur mit Fleisch aus der Schweiz oder Italien
- Obst und Gemiise aus der Region und saisonal (Apfel von Familie N&f aus Oetwil am See)

- Beeren aus dem Kanton Thurgau

- Frischeier vom biozertifizierten Schlésslihof, gleich nebenan

- Bananen Fairtrade und Max-Havelaar-zertifiziert

- Kaffee wird in der Schweiz hergestellt und ist aus fairem Handel

- Von November bis Februar Orangen vom befreundeten Hof direkt aus Sizilien

- Backwaren aus der hauseigenen Konditorei

Um die Aktualitdt der Angaben zur Herkunft oder Fangart unserer verschiedenen Lebensmittel zu
gewahrleisten, werden wir Thnen auf Wunsch eine detaillierte Deklaration Ihres gebuchten Menus
zukommen lassen.
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